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Keramik-Arbeitsplatten überzeugen neben ihrer edlen Optik vor allem aufgrund ihrer Unempfi ndlichkeit gegenüber haushaltsüblichen Bean-
spruchungen. Keramik ist nicht offenporig. Verunreinigungen oder stark färbende Flüssigkeiten können deshalb nicht in die Oberfl äche ein-
dringen. Keramik benötigt keine Pfl ege. Pfl egefrei heißt aber nicht selbstreinigend!

Nachfolgend einige Reinigungs- und Pfl egeinformationen, damit Sie lange Freude an Ihrer Keramik-Arbeitsplatte haben ...

Regelmäßige / tägliche Reinigung:
Die tägliche Reinigung ist allein aus hygienischen Gründen not-
wendig. Mit einem echten Glasreiniger und einem Mikrofasertuch 
bekommt man den meisten Schmutz rückstandsfrei entfernt. Für 
die Küchenarbeitsplatte ist ein Glasreiniger ohne Schichtbildung not-
wendig.

Hartnäckige Verschmutzungen:
Bei stärkerem Schmutz ist ein Intensivreiniger oder ein Universal-
reiniger zu verwenden. Außergewöhnlicherer Schmutz, wie Metall-
abrieb von Töpfen oder Messern, verkrustete Lebensmittelreste etc. 
können mit einem Mikrofasertuch und einem geeigneten Ceranfeld-
reiniger leicht entfernt werden. Für die hygienische Reinigung und 
Kalkentfernung ist ein Mittel auf Basis von Amidosulfonsäure oder 
Phosphorsäure geeignet. 
Um zu verhindern, dass diese Substanzen auf Lebensmittel übertra-
gen werden ist eine Nachreinigung mit einem Glasreiniger und einem 
Mikrofasertuch notwendig.

Eingetrocknete und verkrustete Lebensmittel sowie Öl oder 
Fett entfernen Sie am besten mit einem scheuernden Schwamm und 
einem neutralen oder alkalischem Reinigungsmittel.

Keramik-Arbeitsplatten sind in gewissem Maße 
kratz- und schlagfest aber nicht unzerstörbar. 
Bitte verwenden Sie daher stets eine Schneid-
unterlage.

Bei extremen thermischen Schocksituationen 
können Risse auftreten. Gefährdet sind hierbei 
insbesondere die Stege rund um den Platten-
ausschnitt der Spüle oder des Kochfeldes. Um 
dem vorzubeugen sollten Sie heiße Töpfe oder 
Pfannen nur auf geeignete Unterlagen stellen. 

BITTE BEACHTEN!

REINIGUNGS- UND PFLEGEINFORMATIONEN

• Keramik ist chemisch sehr beständig aber nicht unangreifbar. 
Produkte auf der Basis von Salz-, Schwefel- oder Fluss-Säure, wie 
z.B. Felgenreiniger, sind generell für Küche und Bad ungeeignet.

• Hochalkalische Produkte, wie z.B. Backofenreiniger mit Kalilauge, 
können die Oberfl äche angreifen. Gleiches gilt auch für Quarz-
scheuerpulver oder Sand.

• Spülmittel können bedingt durch ihren Anteil von rückfettenden 
Wirkstoffen unhygienische Schichten hinterlassen und werden 
unsererseits nicht zur Reinigung von Arbeitsplatten aus Keramik 
empfohlen. 

• Vermeiden Sie bei der Reinigung von Keramikarbeitsplatten 
Hilfsmittel wie Metalltopfschwämme oder Stahlpads.

• Möbelpolituren, fett- und wachshaltige Reinigungsmittel neigen 
dazu, Strukturierungen der Oberfl äche zu füllen und eine schmutz-
bindende Schicht aufzubauen und dürfen daher nicht verwendet 
werden.

• Feuchtigkeit (wie z.B. stehendes Wasser, feuchter Schwamm) auf 
den Stoßfugen ist unverzüglich zu entfernen.
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Weitere Informationen zu diesem Produkt 
fi nden Sie online: www.akp-apl.de in 
der Kategorie Service » Infomaterial. 
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